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tellofix Classic Bio Soupe claire fine 

 
 
La soupe claire fine tellofix très appréciée existe maintenant aussi en qualité bio premier choix ! Un bouillon fin de 

légumes bio sans exhausteurs de goût, tels le glutamate – au goût malgré tout très fin et aromatique. Utilisable 

également en condiment universel ! 

  

• purement végétale (vegan) 

• sans lactose 

• sans gluten 

• Sans additif exhausteur de goût 
*conforme à la législation 

Ingrédients : Sel de mer, amidon de mais*, sucre de canne brut*, oignons*, carottes*, tomates*, extrait de levure, persil*, 
feuilles de céleri*, livèche*, poireau*, curcuma*, céleri*, huile de tournesol, ail*, noix muscade*, thym*, aneth*. 
*issus de l'agriculture biologique contrôlée. 

Valeurs nutritives moyennes pour 100 g de 

poudre 
pour 100 ml de 

soupe 
Valeurs caloriques 789 kJ/187 kcal 16 kJ/4 kcal 
Lipides 1,4 g 0,0 g 
- dont acides gras saturés 0,2 g 0,0 g 
Glucides 36,3 g 0,7 g 
- dont sucres 12,9 g 0,3 g 
Fibres 5,2 g 0,1 g 
Protides 4,5 g 0,1 g 
Sel 46,3 g 0,9 g 

 

Préparation : verser 1 litre d'eau bouillante sur 1 cuillère à soupe (20 g de tellofix Classic Bio), bien remuer. C'est prêt !  
 
À conserver au frais et au sec. Conserver à l'abri de la lumière. 
 
Le niveau de remplissage dépend des exigences techniques. 
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Contenu : 340 g pour 17,0 litres de soupe 
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