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Bouillon fin de bœuf 
 
 
Bouillon fin au goût de bœuf salé.  

Complété harmonieusement par une sélection de légumes et de fines herbes.  

 

• Sans exhausteur de goût glutamate monosodique 

• Sans œuf 

• Sans lactose 

• Sans graisses hydrogénées 

 

Puissant, épicé, très généreux. Mélanger tout simplement à de l'eau chaude et consommer comme une soupe pauvre en 

calories comme en-cas ou avec des nouilles ou du riz comme repas complet : un vrai délice. Parfait aussi pour 

assaisonner et affiner les soupes, les sauces, les plats cuisinés, les plats à base de pommes de terre et de légumes. Facile 

à préparer avec un goût convaincant ! 

 
Ingrédients : Sel marin, extrait de levure, arôme, amidon de maïs, sucre, graisse végétale non hydrogénée (graisse de palme), 
extrait de viande de bœuf (5,4 %), oignon, feuilles de céleri, carottes, livèche, curcuma, caramel, maltodextrine, persil, poivre, 
ciboulette.  

 
Valeurs nutritives moyennes pour 100 ml 

Valeur calorique 16 kJ/4 kcal 

Lipides 
- dont acides gras saturés 

0,1 g 
0,08 g 

Glucides 
- dont sucre 

0,4 g 
0,1 g 

Fibres alimentaires 0 g 

Protéines 0,3 g 

Sel 1 g 

 

Préparation : Mélanger à de l'eau bouillante environ 1 cuillère à café pour 1 tasse ou 1 cuillère à soupe pleine (20 g) pour 

1 litre – et c'est prêt ! 

 

Made in Germany 

 

 

Contenu 360 g (pour env. 18 litres) 
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