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 Sauce bio pour rôti 
 

Cette délicieuse sauce, finement relevée d'épices issus d'une agriculture biologiquement contrôlée, s'assortit admirablement 
aux plats de viande classiques, champignons, boulettes de pâte ou tout simplement aux spätzle, pâtes, pommes de terre, 
purées, riz et autres légumes. Elle convient également pour parfaire vos propres sauces. Un enrichissement pour tous les 
cuisiniers et cuisinières soucieux d'une alimentation saine et intransigeants en matière de qualité et de goût. Purement 
végétale. 

 
Préparation : 

Mélanger au fouet environ 3 cuillères à soupe de sauce en poudre (42 g) dans ½ litre d'eau chaude, porter à ébullition et 
laisser cuire une minute à feu doux tout en tournant. 
 
Délicieuses variantes : affinez cette sauce avec de la crème, du vin ou du poivre vert. Laissez libre cours à votre créativité ! 
 
Ingrédients :  

Amidon*, sel de mer, sirop de glucose*, sucre de canne*, sucre caramélisé*, tomates*, extrait de levure, oignons*, graisse 
végétale* (graisse de palme, huile de tournesol*), oignons rôtis*, concentré de jus de légumes* (carottes*, oignons*), ail*, 

épices* (paprika*, poivre*, livèche*, fenouil*, chili*), potiron*, feuilles de livèche*. 
*Issus de l’agriculture biologique. 

 

Ø de valeurs nutritives moyennes 

pour 100 ml de sauce : 
 

Valeur calorique 111 kJ/ 26 kcal 

Lipides 
- dont acides gras saturés 

0,2 g 
0,1 g 

Glucides 
- dont sucre 

5,5 g 
1,6 g 

Protéines 0,4 g 

Sel 1,4 g 

 

  
 

  
DE-ÖKO-006 
Agriculture UE/non UE 
 
Made in Germany 
 
 
Contenu 420 g pour 5 litres de sauce 
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