Krduterhaus

Sanct Bernhard

Der Spezialist fur Naturheilmittel und Kosmetik.
Seit 1903 im Dienste der Gesundheit.

Assaisonnement bio pour viandes

Délicieux mélange d'herbes et d'épices issus de
I'agriculture biologique contrdlée

Biftecks, escalopes, cotelettes ou volailles — cet assaisonnement rendra tout plat de viande absolument exquis ! Nos herbes
et épices issus de l'agriculture biologique contrdlée, soigneusement sélectionnés et additionnés de sel de mer pur, donnent a
ce mélange raffiné un goQt unique et délectable a note savoureuse et épicée - sans aucun ajout d'ardmes ou d'exhausteurs
de godt. Assaisonne également en un clin d'oeil les plats sans viande, sauces et garnitures.

haute teneur en herbes et épices
sans ajout d'arébmes

sans additifs exhausteurs de golt*
sans colorants

sans lactose

*conformément a Ia loi

Ingrédients :

Sel de mer, paprika*, poivre*, oignons#, ail*, piment*, marjolaine*, coriandre*, romarin*, persil*, basilic*, graines de
moutarde*, noix muscade*, thym*, antiagglomérant dioxyde de silicium.

*|ssus de I'agriculture biologique contrdlée.

Peut contenir des traces de sésame et de céleri.

Teneur en herbes et épices : 40%

Valeurs nutritives moyennes pour 100 g
Valeurs caloriques 524 kJ/ 125 kcal
Lipides 3g
- dont acides gras saturés 0,5g
Glucides 16 g
- dont sucre 10g
Protides 5g
Sel 60 g

Préparation :
Saupoudrez ou frottez la viande a votre gré avant ou aprés la cuisson. Convient également en marinade. Mélanger
I'assaisonnement pour viandes avec une bonne huile alimentaire et y faire mariner la viande une nuit au réfrigérateur.

DE-OK0-001
Agriculture de I'UE / non UE

Made in Germany

Contenu 200 g
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