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Assaisonnement bio pour salades  

aux fines herbes  
Base pour sauces salade contenant 45 % de fines herbes et d'épices  

pour le plaisir de déguster une salade riche en fines herbes 
 

 

La teneur particulièrement haute en fines herbes naturelles et en épices issues de l'agriculture biologique contrôlée 
transforme vos sauces salade en un délice particulièrement équilibré et savoureux ! Nous avons complété le mélange 
harmonieux entre les oignons, le basilique, le persil, la livèche, le poivre, la ciboulette, l'ail, le curcuma et les feuilles d'aneth 
par du sel marin pur, non iodé et un soupçon de citron. Nous nous sommes abstenus volontairement d'utiliser des 
exhausteurs de goût, des extraits de levure, des acidifiants, des colorants, etc. Se prépare rapidement et très simplement : 
ajoutez du vinaigre, de l'huile et de l'eau et c'est prêt ! 
 

• purement végétal 

• sans acidifiant 

• sans colorant 

• sans levure et lactose 
 
Préparation :  

Diluer l'assaisonnement bio aux fines herbes pour salades dans un peu d'eau froide, ajouter du vinaigre, de l'huile et la salade 
– c'est prêt ! 
 

Porportion de mélange pour environ 4 portions :  

Assaisonnement pour salade eau huile vinaigre 
1 cuillère à soupe = 10 g 12 cuillères à soupe    2 cuillère à soupe    1 cuillère à soupe 
 
Ingrédients : 

Sel marin, oignon*, basilique*, sucre roux*, persil*, livèche*, ciboulette*, ail*, peau de citron*, poivre*, curcuma*, feuilles 
d'aneth*.  
*issu de l'agriculture biologique contrôlée 
 
Teneur en fines herbes et en épices : 45 % 

 

 
 

 
DE-ÖKO-001 
Agriculture de l'UE / non UE 
 

 

Contenu 300 g, soit environ 120 parts 
 
Article n° 438 
 
Eti1123 


