Krduterhaus

Sanct Bernhard

Der Spezialist fur Naturheilmittel und Kosmetik.
Seit 1903 im Dienste der Gesundheit.

Bouillon de volaille

Bouillon de volaille aromatique et corsé

Bouillon de volaille aromatique et corsé, aux herbes et aux extraits d'épices. Délicieux en soupe a boire ou additionné de riz,
de pates ou de [égumes en plat principal. Sans gluten, pauvre en calories, pauvre en graisses. Idéal pour I'assaisonnement
des fricassées, de la poule au pot et des volailles. Verser de I'eau bouillante sur le bouillon ou en assaisonner le plat pendant
la cuisson.

Conseil :

Idéal pour I'assaisonnement des fricassées de volailles, de la poule au pot et des volailles.
* sansgluten
*  pauvre en calories
*  pauvre en graisses

Ingrédients :

Sel iodé (sel, lodate de potassium), amidon, exhausteur (glutamate monosodique, inosinate disodique, guanylate disodique),
condiment (contient du soja), ardmes 1,1 % graisse de volaille, graisse palme, épices (contiennent des graines de céleri),
lactose, herbes (contiennent des feuilles de céleri).

Peut contenir des traces d'ceuf et de moutarde.

Valeurs nutritives moyennes | pour 100 ml de soupe
Valeur calorique 19 kJ/5 kcal
Lipides 01lg
- dont acides gras saturés 0,0g
Glucides 0,68
- dont sucre 0,0g
Fibres alimentaires 00¢g
Protéines 04¢g
Sel 12g

Préparation :
Il suffit de verser une cuillére a soupe de poudre (25 g) dans 1 litre d'eau bouillante. On peut aussi en assaisonner le plat
pendant la cuisson.

A conserver au frais et au sec. Protéger de la lumiére.

Contenu pour 9 litres
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