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Vinaigre fin aux épices 
Une délectation 

Selon une recette traditionnelle ancestrale 

 
 

Selon une ancienne recette maison, ce vinaigre épicé incomparablement délicieux est préparé à partir du meilleur 

vinaigre, d'oignons fins, d'une pincée de sucre, de sel et de poivre, d'une touche de clous de girofle, de cardamome, de 

cannelle et de feuilles de laurier. Bien sûr, sans colorants, arômes artificiels, épaississants ou conservateurs. Tous les 

ingrédients naturels sont soigneusement contrôlés, coupés en petits morceaux et broyés à l'aide de mortiers. Un 

mélange composé exactement selon la recette est porté à ébullition et filtré grossièrement. Toutes les étapes de 

fabrication sont réalisées à la main. Le résultat est un délice ambré, brillant et incroyablement corsé qui vous ravira ! 

Nous recommandons ce vinaigre épicé raffiné pour préparer des salades fraîches, assaisonner des soupes, des sauces, des 

plats de viande et de légumes – laissez libre cours à votre imagination ! 

 

Ingrédients : vinaigre d'alcool, vinaigre de vin, eau, sucre, oignons, sel, clous de girofle, cardamome, cannelle, poivre, 

feuilles de laurier. 

 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 ml : 

Valeur énergétique 436 kJ/102 kcal, lipides 0 g, glucides 21 g, dont sucres 21 g, protéines 0,4 g, sel 0,02 g. 

 

Agiter légèrement avant la consommation.  

 

Made in Germany 

 

 

Contenu 750 ml   
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